Menuplan 1. -5.9.2025

Temperaturin C°

ALLERGEN An kunde

Montag Spinat mit AG
1. Rostkartoffeln und
Gekochtem Ei C
Joghurt mit Frichten G
Dienstag Gebratenes Hiihnerfilet
2. mit Reis und Salat
Obst
Mittwoch Reibteigsuppe A,C
3. Schupfnudeln mit Nussbrosel ACG
und Kompott
Donnerstag | Backerbsensuppe AC
4, Wairstelgulasch (Schwein) mit A,C
Brot AF
Freitag Rindsbraten mit ALM
5. Nudeln und A,C,G
Wourzelsauce AL
Obstsalat




Menuplan vom 8. —12.9.2025

Temperaturin C°

ALLERGEN An Kunde

Montag Dinkelspaghetti mit A,G
8. Gemusesugo L
Kuchen AC,G
Dienstag Paradeiscremesuppe A
9. Hausgemachter Kaiserschmarrn G CA
mit
Kompott
Mittwoch | Rindsgulyas mit A
10. Knodel AC,G
Joghurt mit Friichte G
Donnerstag | Faschierter Braten mit A C
11. (gem.Schwein/Rind)
Salat und
Heurige G
Obst
Freitag Krauterschoberlsuppe ACL
12. Fisch gebacken mit Salat und A,C,D,F,G
Reis




Menuplan vom 15. —-19.9.2025

Temperaturin C°

ALLERGEN An Kunde

Montag Gemiselaibchen mit ACG
15. Krautersauce und G
Petersilkartoffeln G
Kuchen A,C,G
Dienstag Sternchensuppe ACL
16. Topfenstrudel mit Vanillesauce A,C,G
Mittwoch Chili vegetarisch mit Brot A,CF,G
17. Joghurt mit Friichten G
Donnerstag | Putenstreifen natur mit
18. Reis und Salat
Obst
Freitag Frittatensuppe ACG,L
19. Hascheehornchen
mit Salat




Menuplan vom 22. -26.9.2025

Temperaturin C°

ALLERGEN An Kunde

Montag Wurzelsauce mit A
22. Knodel A,C,G
Kuchen A,C,G
Dienstag Buchstabensuppe ACL
23. Tortellini mit A,C,G
Paradeissauce A
und Salat
Mittwoch Fischstabchen mit A,D
24, Reis und Salat
Topfencreme G
Donnerstag | Putenfrankfurter mit
25. Petersielkartoffeln G
und Salat
Obst
Freitag Hihnersuppe mit Broselknodel AC
26. Palatschinken mit ACG
hausgemachter
Marillenmarmelade




